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G500 Latte Velluto

En forsteklasses kaffeoplevelse udviklet til miljoer

med hgje krav til kapacitet, brugervenlighed og
drikkekvalitet. Maskinen kombinerer hgj ydeevne med
Latte Velluto-teknologi til frisk maelk og er designet til
at levere et bredt udvalg af kaffedrikke med ensartet og
hoj kvalitet.

- Maelkesystemet giver fyldigt og ensartet maelkeskum
med mulighed for tilpasning af tekstur og volumen.
Systemet handterer bade varmt og koldt meelkeskum og
er udviklet til nem rengering uden demontering.

« Den store 10-tommers touchskaserm giver en intuitiv
og brugervenlig betjening og ger det nemt at navigere
mellem drikkevalg, indstillinger og tilpasninger.

- Leveresiflere varianter, sa lasningen kan tilpasses
forskellige behov og drikkemenukort.
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Produktegenskaber og fordele

Fleksibel lesning

G500 Latte Velluto er udviklet til virksomheder, der
ansker hgj kvalitet i koppen kombineret med stor
fleksibilitet. Maskinen leveres i flere varianter og
kan tilpasses forskellige behov, drikkemenukort og

brugerpraeferencer, hvilket ger den velegnet til hotel-,

restaurant- og kontormiljger. Den store touchskaerm
og den brugervenlige greenseflade gor det nemt

at navigere mellem drikkevalg og indstillinger,
samtidig med at maskinen giver en smidig og effektiv
brugeroplevelse i travle omgivelser.

Avanceret tilpasning og kontrol

Den intuitive 10-tommers touchskaerm giver

en brugervenlig og effektiv betjening i en travl
hverdag. Skaermen guider brugeren nemt gennem
drikkevalg og indstillinger og ger det let at tilpasse
lesningen til forskellige behov og brugerpreeferencer.
G500 Latte Velluto er udviklet til hgj fleksibilitet

med konfigurationer, der passer til forskellige
drikkemenukort og miljger, samtidig med at telemetri
som standard styrker kontrol og opfelgning i driften.

250

kopper

KAPACITET PR. DAG KAPACITET VARMTVAND

Latte Velluto-teknologi

Latte Velluto-teknologien i G500 Latte Velluto er
udviklet til at levere fyldigt og ensartet maelkeskum
med hgj kvalitet i koppen. Systemet handterer

bade varmt og koldt meelkeskum og ger det muligt
at tilpasse tekstur og volumen efter den gnskede
drikkeprofil. Teknologien er samtidig udviklet til

nem rengering uden behov for demontering, hvilket
bidrager til hygiejnisk drift og lettere vedligeholdelse.

Energibesparende teknologi

G500 Latte Velluto er udviklet med fokus pa

effektiv drift og lavere energiforbrug. Maskinen har
energiklasse A og kombinerer hgj ydeevne med en
mere baeredygtig l@sning til virksomheder, der ansker
at reducere energiforbruget uden at ga pa kompromis
med kaffeoplevelsen. Det bidrager bade til lavere
driftsomkostninger og en mere ansvarlig drift over tid.

Gaggia - Italiensk kaffe siden




Tekniske specifikationer

Anbefalet maks antal Type kaffe

Antal drikkevalg

Q Ca. 250 kaffekopper pr.dag S@

Installationskrav

Hele bgnner

@ Ubegraenset

Elektricitet

230-240V/50-60Hz /3200 W

Vandtilslutning

314

783 mm

Specifikationer

G500 2G1INFM

G500 1G2INFM

G500 2G1IN DUALFM

Dimensioner BXDxH mm 368 x 586 x783

Veegt 47kg

Antal beholdere 3

Chokoladepulver/Maelkepulver/Frisk maelk Ja/Nej/ Ja JalJalJa Ja/Nej/Ja (2 x frisk maelk)
Kapacitet beholder kaffe 2x1600g 1x1600g 2x1600g
Kapacitet beholder chokoladepulver 1x1000g 1x1000g 1x1000g
Kapacitet beholder maelkepulver = 1x1000g =
Kapacitet affaldsbeholder 75 kopper

Justerbar hejde pa tappeomrade Ja, 72-160 mm

Maksimal hgjde pa tappeomrade 160 mm

Teknologi og ydeevne

Bryggemetode EEspresso med friskbryg-tilstand

Antal kvaerne 2 1 2

Skeerm Touchskaerm 10”
Kandefunktion Ja

Eget tappepunkt til varmt vand Ja

Kapacitet varmt vand pr. time 20 liter
Lydniveau <70dB
Tilvalg

Grutgennemfering Tilvalg
Underskab Tilvalg

Mulighed for betalingssystem

XLbgnnebeholder




Maelkekaler

Standard meaelkeksler / 7 liter DDual Milk-keler / 3,5L+3,5L

Maelkekoler

Meelkekoleren til G500 Latte Velluto giver en praktisk
og hygiejnisk lasning til opbevaring af frisk maelk og er
udviklet til miljger, hvor maelkebaserede kaffedrikke er
en vigtig del af tilbuddet.

Lasningen fas som en 7 liters maelkekaler med rustfri
der og er ogsa tilgaengelig i Dual Milk-udfarelse til
brug af to maelketyper samtidig. Det giver starre
fleksibilitet ved servering og ger det nemt at tilbyde et
bredere udvalg af maelkebaserede drikke.

530 mm

« Kapacitet: 7 liter
« Udfarelse: Rustfri der

» Variant: Standard eller Dual Milk

« Montering: Mulighed for placering pa venstre side

«  Meelkefering: Op til 1,5 m

530 mm
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